
  

 

Le dimanche 14 mai prochain  à     

partir de 12 h 30 
 
 

Toute l’équipe vous accueillera 

avec la coupe de bulles et le 

menu gastronomique que vous                          

aurez sélectionné.  

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 

Nous ferons 
le reste 

Choisissez 
votre menu 

Les menus 

Les buffets 

Le parc 

La grande salle 

Le restaurant 

J’entends au-dessus de moi dans les 
cieux. 

Les anges qui murmurent entre eux 

Ils ne peuvent trouver de mot d’amour 
plus grand 

Que celui-ci : Maman 

Bientôt,  c’est la 
fête des Mamans.               

Ce jour-là pourquoi ne pas lui rap-
peler à quel point elle est unique, 
irremplaçable et surtout indispen-
sable ! Offrez-lui un bouquet de 
fleurs et évitez-lui la corvée  de 
vaisselle, en l’invitant dans notre 
cadre enchanteur ! 

 



 

Les formules 

Formule « A »  49,00 € 

L’apéritif, le choix d’une entrée froide,  

le sorbet, d’un plat et d’un dessert.  

Formule « B »   53,00 € 

L’apéritif, le choix d’une entrée 

chaude, le sorbet, d’un plat et d’un 

dessert. 

Formule « C »   59,00 € 

L’apéritif, le choix d’une entrée froide, 

d’une entrée chaude, le sorbet, d’un  

plat et  d’un dessert.  

 

 

Forfait boissons (pendant le repas) 

Vins et softs 20,00 € 

Ou à la carte.                   

 

 

COMPOSEZ   VOTRE   MENU 

ENTREES FROIDES  

Cannelloni  de courgettes à la mousse de 
brie belge de la ferme du bailli, vinaigrette 
aux kumquats. 

Ou   Tartare de thon rouge, salade de poi-
vrons maïs et avocats, chips de tortillas. 

ENTREES CHAUDES  

Croquettes de polenta, crème de parmesan 
et dentelle de coppa. 

Ou    Duo d’asperges, saumon et œufs po-

chés, sauce mousseline. 

SORBET :       fête des Mères.  

PLATS 

Tournedos de veau au chorizo, crème de 
tomates cerise.  

Ou    Filet de pintadeau à l’estragon.  

Ces plats sont accompagnés de 
pommes paillasson et mange tout cuits 
au beurre. 

Ou   Osso buco de lotte et tagliatelles. 

DESSERTS. 

Baba à l’amaretto et mousse  d’expresso.  

Ou      Mille feuille de fraises, mascar-
pone  et basilic.  

lagrandelouviere@skynet.be  

en indiquant bien vos coordonnées de 
facturation, ainsi que votre n° de con-
tact téléphonique où, en cas de nécessi-
té nous pourrions vous 

 

Par téléphone au : 

 

lagrandelouviere@skynet.be,  

En indiquant bien vos coordonnées 
de       facturation, ainsi que votre n°  de 
contact téléphonique où, en cas de      
nécessité, nous pourrions vous 

Ou par téléphone au : 

 

Paiement au compte : 

 

 

RESERVATION 
OBLIGATOIRE 

Entrée : Thon rouge  + 4,00 € 

Plat : Osso buco de lotte + 4,00 € 
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